
研修 

事例 
生産技術者育成研修 酒類製造技術研修 

 

【 概 要 】 

本研修は，茨城県工業技術センター研修生要項に基づき，県内企業の後継者確保及び

技術水準の向上を図るため，試験研究に関する基礎的知識及び技術の修得を目的として，

研修要望に応じて実施しています。 

本年度は，以下のとおり２細目・５回の研修を行い，延べ１７名を受け入れました。 

 

【 内 容 】 

 期間 細目 主な内容 参加人数 

１ ５／９～６／４ 清酒製造 玄米酒の試験醸造 １社２名 

２ ５／２０～８／２２ 清酒製造 山廃もと造りの実習 ４社６名 

３ ６／１８～２４ 濁酒製造 どぶろくの製造実習 １社２名 

４ ６／２７～８／２２ 清酒製造 初心者向け清酒製造実習 ５社５名 

５ ２／１８～２６ 濁酒製造 どぶろくの製造実習 １社２名 

 

 

【 研修風景 】 

  

↑洗米                 ↑蒸米放冷 

  
↑製麹                 ↑上槽 

基礎となった事業 平成２０年度 人材育成事業 

担当部門 食品バイオ部門  TEL：029-293-7497 


