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１．緒 言 

市販醤油の品質向上と醸造技術の改善を図り，消費者に愛

好される真に市場性の高い醤油を生産し，もって食生活の向

上および企業の健全な発展に寄与することを目的として鑑

評会を実施した。 

県内において醤油醸造業を営む者であって，自社工場にお

いて製造した市販に供する製品を対象として，２１工場，３

０点について官能評価し，成分分析を行った。 

２．出品状況 

出品醤油の規格および製造方法は表１のとおりであった。 

 

３．総合品質評価 

出品醤油を特級，上級（本醸造），上級（新式醸造），そ

の他の順に審査番号を付し，１１名の審査員により３点法に

より審査した結果は表２の通りであった。 

 

４．出品醤油成分分析結果 

出品醤油成分分析結果は表３のとおりであった。 

表３ 

 


